
 

 

A LA CARTE "LION D’OR" 

 

Vorspeisen 
   

Blattsalat aus Wertbühl | Sprossen | Rapssamen 

 

 9 

Nüsslisalat | Bio-Landei | Croûtons | Speck 

  

 16.5 

Räucherfische | Linsen | Randen | Wasabi  

 

 24 

Duett Tuna und Lachs | Asiatischer Salat | Sesam 

 

 25 

Thurgauer Rindstatar | Macardo-Whiskey | Gemüse  

 

 25 

Hokkaido Kürbis-Suppe | Crème fraîche | Kernöl 

 

 14 

Apfel-Curry-Suppe | grillierte Swiss-Shrimps  

 

 16 

Salat von Linsen | Randen | Wurzelgemüse 

 

 16 

Hauptgang 
 

  

Schrofener Rinds-Entrecôte | Rösti | Zwiebel | Gemüse 

 

 50 

Rindsfilet | Trüffel-Risotto | Romanesco | Randen 

 

 56 

Thurgauer Kalbsgeschnetzeltes | Apfel | Champignon | 

Gemüse | Rösti 

 

 48 

Ostschweizer Poulet | Curry | Sesam | Gemüse 

 

 38 

Swiss Lachs | Risotto | Safrangemüse  

 

 52 

Zander | Swiss Shrimp-Schaum | Kartoffeln | Gemüse 

 

 50 

Amriswiler Tofu | Curry | Nudeln | Gemüse 

 

 32 

Tagliatelle | Mediterranes Gemüse | Burrata  32 



 

ABENDMENÜ   

Samstag, 01. April 2023 

 

Linsensalat mit Roulade von Poulet und Ente   

oder   

Nüsslisalat mit Feigensenf-Dressing, Croûtons und Kernen   

***   

Kürbis-Kokos-Suppe   

***   

Rosa gebratenes Roastbeef 

mit Kartoffelstock und mediterranem Gemüse 

  

oder   

Duett von der Forelle mit Kräuterrisotto und Gemüsestroh   

oder   

Kräuterrisotto mit Feta, Pilzen und Romanesco   

***   

Zweierlei von Birne und Caramel   

oder   

Käseauswahl  69 

   

 

Dessert und Käse 
 

  

Schokolade | Früchte | Vanille   16 

Duett Sorbet   14 

Dessertvariation  17 

Variation von Käse  16 

   

 

Über Allergene und Inhaltstoffe gibt unser Servicepersonal Ihnen sehr gerne Auskunft. 

Alle Preise in CHF inkl. MWST 

 


